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СПОСОБ ПРИГОТОВЛЕНИЯ СЫРНОГО СОУСА В ПОРОШКЕ: 
Для приготовления 1 порции соуса 250 гр. К 50 гр порошка 
сырного соуса добавьте 205 мл питьевой воды или смеси воды и 
молока (рекомендуемое соотношение 70% воды и 30% молока), 
2 чайные ложки рафинированного растительного масла, массу 

тщательно перемешайте и доведите до кипения на среднем 
огне, непрерывно помешивая (небольшая часть жидкости при 
этом испаряется). Подавайте теплым. 
Из 1 200-граммового пакета сырного соуса в порошке получается 
1 кг готового сливочного соуса (с 1 кг – 5 кг). Эффект один к пяти!
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